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  Er ist wieder da! 

Nach einigen Jahren der Abstinenz 
jubeln nicht nur seine zahlreichen 
Fans & Liebhaber – der  
POL Y FENOLL ist wieder in  
unserem Shop verfügbar! 
Warum wir so lange auf ihn 
verzichten mussten, warum es 
aktuell nur ein kleines Kontingent 
gibt und warum der Klimawandel 
beim POL Y FENOLL eine große Rolle 
spielt. 

 
Der Klimawandel hat signifikante 
Auswirkungen auf den Weinanbau 
und die Qualität der Trauben (siehe 
dazu auch „Unsere Weinberge 

bekommen ein Dach über den Kopf“).  
Und dies insbesondere bei der 
Rebsorte MERLOT, da Merlot eine 
eher frühreifende Rebsorte ist, die 
sehr sensibel auf steigende 
Temperaturen und Trockenheit 
reagiert.  

1. Frühere Reife und höhere 
Zuckerwerte 
Der Merlot gehört ohnehin zu den 
früh reifenden Sorten. Durch 
steigende Temperaturen reift er noch 
schneller, was zu  
- höherem Zuckergehalt  

→ mehr Alkohol im Wein 
- geringerer Säure 
- weicheren, manchmal 

„überreifen“ Aromen führt.  
In klassischen Regionen des Merlot 
kann das nicht nur den typischen Stil 
verändern, sondern auch zur 
Reduzierung der Lese führen. Ein 
Grund dafür, dass bspw. im Bordeaux 
der Merlot als Rebsorte mehr und 
mehr verschwindet. 

2. Verlust von Balance und Frische 
Bei zu warmen Bedingungen verliert 
der Merlot leichter seine Frische. Die 
Weine  
- wirken flacher 

 Il est de retour ! 

Après plusieurs années d'absence, ce 
ne sont pas seulement ses nombreux 
fans et amateurs qui se réjouissent :  
le POL Y FENOLL est de nouveau 
disponible dans notre boutique ! 
Pourquoi avons-nous dû nous en 
passer si longtemps, pourquoi n'y a-t-
il actuellement qu'un petit contingent 
disponible et pourquoi le changement 
climatique joue-t-il un rôle important 
pour le POL Y FENOLL.  

Le changement climatique a des 

répercussions importantes sur la 

viticulture et la qualité des raisins 

(voir également à ce sujet «Nos 

vignobles se dotent d'un toit»).  

Et cela vaut tout particulièrement 

pour le cépage MERLOT, car le merlot 

est un cépage à maturation plutôt 

précoce, très sensible à la hausse des 

températures et à la sécheresse.  

1. Maturation précoce et teneur en 

sucre plus élevée 

Le merlot fait de toute façon partie 

des cépages précoces. Avec la hausse 

des températures, il mûrit encore 

plus vite, ce qui entraîne  

-    une teneur en sucre plus élevée  

      → plus d’alcool dans le vin 

-    une acidité plus faible 

-    des arômes plus souples, parfois    

     « trop mûrs ».  

Dans les régions classiques du merlot, 

cela peut non seulement modifier le 

style typique, mais aussi entraîner 

une baisse des rendements. C'est 

l'une des raisons pour lesquelles, par 

exemple, le merlot disparaît de plus 

en plus en tant que cépage à 

Bordeaux. 

2. Perte d'équilibre et de fraîcheur 

Dans des conditions trop chaudes, 

 It’s back! 

After a few years’ absence, it’s not 

just its many fans and enthusiasts 

who are celebrating – POL Y FENOLL 

is available in our shop once again! 

Why we’ve had to do without it for 

so long, why there’s currently only a 

small stock available, and why 

climate change plays a major role in 

POL Y FENOLL. 

Climate change is having a significant 
impact on viticulture and grape 
quality (see also ‘Our vineyards are 

getting a roof over their heads’).  
This is particularly true of the 
MERLOT grape variety, as Merlot is an 
early-ripening variety that is highly 
sensitive to rising temperatures and 
drought.  

1. Earlier ripening and higher sugar 
levels 
Merlot is already one of the early-
ripening varieties. Rising 
temperatures cause it to ripen even 
faster, leading to  
-    higher sugar content  
      → more alcohol in the wine 
-    lower acidity 
-    softer, sometimes ‘overripe’  
      aromas.  
In classic Merlot regions, this can not 
only alter the typical style but also 
lead to a reduction in the harvest. 
This is one reason why, for example, 
Merlot is increasingly disappearing as 
a grape variety in Bordeaux. 

2. Loss of balance and freshness 
In overly warm conditions, Merlot 
loses its freshness more easily. The 
wines  
-    appear flatter 
-    have less structure 
-    have a shorter shelf life 
This is particularly critical for us, as 
we prioritise high quality and 
balance. 
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- haben weniger Struktur 
- sind weniger lagerfähig 
Das ist für uns besonders kritisch, die 
wir auf hohe Qualität und feine 
Ausgewogenheit setzen. 

3. Verschiebung der Anbaugebiete 
- in kühlere Regionen -> Nord-

europa wie z. B. Deutschland 
- höhere Lagen 
- bisher typische Lagen teilweise zu 

heiß für Merlot-Anbau. 

4. Stress durch Hitze und Trockenheit 
Merlot ist relativ empfindlich 
gegenüber Trockenstress und 
Hitzewellen. 
Das kann zu kleineren Beeren, 
ungleichmäßiger Reife oder sogar 
Ertragsverlust führen. 
 
Wie Ihr sicher wisst, besteht der  
POL Y FENOLL zu 100% aus MERLOT 
(kein Cuvee). Daher haben wir 
aufgrund der Klimabedingungen der 
zurückliegenden 3-4 Jahre in den 
Weinlesen weder ausreichende 
Qualität noch Quantität beim Merlot 
erzeugen können.  
Erst in 2022 ist es durch einen nicht 
so heißen Sommer, einen späteren 
Schnitt der Reben (zur Verzögerung 
der Reife) und angepasstem 
Laubmanagement (Schatten für 
Trauben) gelungen, wieder eine 
kleines Kontingent an Merlot zu 
erzeugen und (nach fast 3-jähriger 
Reife im Barrique) im April 2026 
abzufüllen. 

Dies erklärt die Abstinenz über 
mehrere Jahre und auch den Preis 
aufgrund des gestiegenen Aufwands. 
Zukünftige Strategien für den Erhalt 

des Merlot im Languedoc haben wir 

bereits in Vorbereitung -> siehe 
„Unsere Weinberge bekommen ein Dach 

über den Kopf“

 
le merlot perd plus facilement sa 

fraîcheur. Les vins 

-   ont moins de structure 
-    se conservent moins bien 
C'est particulièrement critique pour 
nous, qui misons sur une qualité et un 
équilibre élevés. 

3. Déplacement des zones de culture 
- vers des régions plus fraîches  

-> Europe du Nord, comme 
l'Allemagne par exemple 

- altitudes plus élevées 
- certains terroirs jusqu'ici typiques 

sont désormais trop chauds pour 
la culture du merlot. 

4. Stress dû à la chaleur et à la 
sécheresse 
Le merlot est relativement sensible 
au stress hydrique et aux vagues de 
chaleur. 
Cela peut entraîner des baies plus 
petites, une maturation inégale, voire 
une perte de rendement. 

Comme vous le savez certainement, 
le POL Y FENOLL est composé à 100 % 
de MERLOT (pas de cuvée). C'est 
pourquoi, en raison des conditions 
climatiques des 3-4 dernières années, 
nous n'avons pas pu produire de 
Merlot de qualité suffisante ni en 
quantité suffisante lors des 
vendanges.  

Ce n’est qu’en 2022, grâce à un été moins 
chaud, une taille plus tardive des vignes 
(pour retarder la maturation) et une 
gestion adaptée du feuillage (pour 
ombrager les raisins), que nous avons 
réussi à récolter à nouveau un petit 
contingent de merlot et à le mettre en 
bouteille en avril 2026 (après près de 3 
ans de maturation en barrique). 
Cela explique l'absence de production 
pendant plusieurs années ainsi que le 
prix, dû à l'augmentation des coûts. 
Nous préparons déjà des stratégies pour 
la préservation du merlot en Languedoc 
 -> « Nos vignobles vont avoir un toit au-

dessus de la tête ».

 

3. Shift in growing regions  

-    to cooler regions  
     -> Northern Europe, e.g. Germany 
-    higher altitudes 
-    some previously typical sites are 
now too hot for Merlot cultivation. 

4. Stress caused by heat and drought 

Merlot is relatively sensitive to 
drought stress and heatwaves. 
This can lead to smaller berries, 
uneven ripening or even a loss of 
yield. 
 
As you are no doubt aware,  
POL Y FENOLL is made from 100% 
MERLOT (no cuvée). Consequently, 
due to the climatic conditions of the 
past 3–4 years, we have been unable 
to produce Merlot of sufficient 
quality or quantity during the 
harvests.  

It was not until 2022, thanks to a less 
hot summer, a later pruning of the 
vines (to delay ripening) and adapted 
canopy management (shade for the 
grapes), that we succeeded in 
harvesting a small quantity of Merlot 
again and bottling it in April 2026 
(after almost three years’ ageing in 
barriques). 

This explains the absence of the wine 
for several years and also the price, 
due to the increased effort involved. 
We are already preparing future 
strategies for the preservation of 
Merlot in the Languedoc  
-> “Our vineyards are getting a roof over 

their heads” 
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